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SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO
ALLERGIE O INTOLLERANZE

 Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi

ibridati e prodotti derivati, tranne:

1.

 sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio a.

 maltodestrine a base di grano b.

 sciroppi di glucosio a base di orzo c.

 cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine

agricola

d.

 Crostacei e prodotti a base di crostacei 2.

 Uova e prodotti a base di uova3.

 Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:4.

 gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi a.

 gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vinob.

 Arachidi e prodotti a base di arachidi  5.

 Soia e prodotti a base di soia, tranne:6.

 olio e grasso di soia raffinato a.

tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa

naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia

b.

 oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soiac.

 estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soiad.

 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:7.

 siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di

origine agricola

a.

 lattiolo b.

 Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole

(Corylusavellana), noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci

di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia

excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Ma

cadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la

fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola

8.

 Sedano e prodotti a base di sedano 9.

 Senape e prodotti a base di senape 10.

 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 11.

 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in

termini di SO 2 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo

12.

 Lupini e prodotti a base di lupini 13.

 Molluschi e prodotti a base di molluschi 14.



SUBSTANCES OR PRODUCTS WHICH PROVE
ALLERGIES OR INTOLERANCES 

 Grains including gluten, i.e.: wheat, rye, barley, oat, spelt, kamut or their hybrid

strains and derived products, except::

1.

 Wheat-based glucose syrup including dextrose  a.

 Wheat-based maltodextrin  b.

 Barley-based glucose syrup c.

 Grains used for making alcoholic distillates, including ethyl alcohol of agricultural origind.

 rustaceans and crustacean-based products 2.

 Eggs and egg-based products3.

 Fish and fish-based products, except: 4.

 Fish gelatin used as support for vitamin or carotenoid preparations  a.

 Gelatin or fish glue used as clarifying agent in beer and wineb.

 Peanuts and peanut-based products  5.

 Soy and soybean-based products, except:6.

 Soybean oil and refined soybean fat a.

 Mixed natural tocopherols (E306), natural D-alpha tocopherol, natural D-alpha

tocopherol acetate, natural D-alpha tocopheryl succinate of soybean origin  

b.

 Vegetable oils derived from phytosterols and phytosterol esters that are soy-based c.

 Plant stanol ester made from soybean oil sterols  d.

 Milk and dairy products (including lactose), except:7.

 Milk whey used to prepare alcoholic distillates, including ethyl alcohol of agricultural

origin

a.

 Lactitol b.

 Nuts, i.e.: almonds (Amygdalus communis L.), hazelnuts (Corylus avellana), walnuts

(Juglans regia), cashews (Anacardium occidentale), pecans [Carya illinoinensis

(Wangenh.) K. Koch], Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistachios (Pistacia vera),

Macadamia nuts (Macadamia ternifolia), and their products, except nuts used to

make alcoholic distillates, including ethyl alcohol of agricultural origin 

8.

 Celery and celery-based products  9.

 Mustard and mustard-based products  10.

 Sesame seeds and sesame-based products  11.

 Sulphur dioxide and sulphites in concentrations exceeding 10 mg/kg or 10 mg/litre in

terms of total SO2 to be calculated for the products just as they are proposed, ready

for consumption or reconstituted in accordance with the maker’s instructions 

12.

 White lupin bean and lupin-based products 13.

 Molluscs and mollusc-based products 14.



PIZZE

Tutte le pizze hanno la stessa base:  FARINA DI GRANO TENERO TIPO 00   , acqua, sale, lievito di

birra, OLIO DI SEMI DI SOIA  . La salsa di pomodoro è condita con sale, pepe e origano.6

1

MEDITERRANEA

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, capperi, ACCIUGHE   , olio di semi di

girasole, sale, pepe, olive, origano 

4

VEGANA

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, olive nere, pomodorini semisecchi,

capperi, origano 

SOLO POMODORO

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, origano 

MARGHERITA

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, LATTE  , caglio, fermenti lattici,

pepe, origano

PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, LATTE  , prosciutto cotto (coscia di

suino, sale, destrosio, aromi; antiossidanti: ascorbato di sodio; Conservante: nitrito di sodio)  

7

SPONTINI 1953

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, LATTE  , caglio, fermenti lattici,

ACCIUGHE  , pepe
4

7

ORTOLANA

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, LATTE  , caglio, fermenti lattici,

pepe, ratatouille di zucchine, melanzane e peperoni freschi 

7

FUNGHI

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, LATTE  , caglio, fermenti lattici,

pepe, funghi (f. champignon 88%, olio di semi di girasole, prezzemolo, sale, zucchero, spezie,

aromi, estratto di lievito, correttore di acidità (a. citrico E330, a. lattico E270), antiossidante, a.

ascobico E300).

7

7



PIZZE

Tutte le pizze hanno la stessa base:  FARINA DI GRANO TENERO TIPO 00   , acqua, sale, lievito di

birra, OLIO DI SEMI DI SOIA  . La salsa di pomodoro è condita con sale, pepe e origano.6

1

SALUMI

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, LATTE  , caglio, fermenti lattici,

pepe; Prosciutto Cotto (coscia di suino, sale, destrosio, aromi; antiossidanti: ascorbato di sodio;

Conservante: nitrito di sodio); Salame Piccante (carne di suino (UE), sale, destrosio, LATTE    

scremato in polvere, aromi naturali, spezie, antiossidante: ascorbato di sodio, conservanti:

nitrito di sodio, nitrato di potassio)

PRIMAVERA

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, LATTE  , caglio, fermenti lattici,

pepe,  SCAGLIE DI GRANA PADANO DOP  , pomodorini, rucola

GUSTOSA

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, LATTE , caglio, fermenti lattici,

pepe, bacon, GORGONZOLA DOP

7

7

7

7

7

7

COTTO E CARCIOFI

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, LATTE , caglio, fermenti lattici,

pepe, Prosciutto Cotto (coscia di suino, sale, destrosio, aromi; antiossidanti: ascorbato di sodio;

Conservante: nitrito di sodio), carciofi grigliati (82%, olio di semi di girasole, sale, aromi naturali,

aceto di vino, a. citrico E330, a. lattico E270, a. ascorbico E300) 

CRUDO E RUCOLA

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, LATTE , caglio, fermenti lattici,

pepe, Prosciutto Crudo (coscia di suino (UE), sale,conservante: nitrato di potassio), rucola

7

7



PIZZAS

All pizzas have the same base: SOFT WHEAT FLOUR TYPE 00  , water, salt, brewer's yeast,

SOYBEAN OIL.  The tomato sauce is seasoned with salt, pepper, and oregano. 6

1

MEDITERRANEA

Tomato pulp, tomato puree, salt, citric acid, capers, ANCHOVIES  , sunflower seed oil, salt,

pepper, oregano

4

VEGANA

Tomato pulp, tomato puree, salt, citric acid, black olives, semi-dried cherry tomatoes, capers,

oregano. 

SOLO POMODORO

Tomato pulp, tomato puree, salt, citric acid, oregano

MARGHERITA

Tomato pulp, tomato puree, salt, citric acid, MILK  , rennet, milk enzymes, pepper, oregano

PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI

Tomato pulp, tomato puree, salt, citric acid, MILK  , cooked ham (pork thigh, salt, dextrose,

flavors; antioxidants: sodium ascorbate; preservative: sodium nitrite).

7

SPONTINI 1953

Tomato pulp, tomato puree, salt, citric acid, MILK  , rennet, milk enzymes, ANCHOVIES  , pepper,

oregano

47

ORTOLANA

Tomato pulp, tomato puree, salt, citric acid, MILK  , rennet, milk enzymes, pepper,

courgettes/aubergines/fresh bell peppers

7

FUNGHI

Tomato pulp, tomato puree, salt, citric acid, MILK, rennet, milk enzymes, pepper, button

mushrooms, water, citric acid (E330)

7

7



PIZZAS

All pizzas have the same base: SOFT WHEAT FLOUR TYPE 00  , water, salt, brewer's yeast,

SOYBEAN OIL. The tomato sauce is seasoned with salt, pepper, and oregano.6

1

SALAME

Tomato pulp, tomato puree, salt, citric acid, MILK  , rennet, lactic ferments, pepper; Cooked ham

(pork thigh, salt, dextrose, flavors; antioxidants: sodium ascorbate; preservative: sodium

nitrite); Spicy Salami (pork meat (EU), salt, dextrose, skimmed MILK   powder, natural flavors,

spices, antioxidant: sodium ascorbate, preservatives: sodium nitrite, potassium nitrate).

PRIMAVERA

Tomato pulp, Tomato puree, Salt, Citric acid, MILK, Rennet, Lactic ferments, Pepper, GRANA

PADANO DOP cheese  , Cherry tomatoes, Arugula

GUSTOSA

Tomato pulp, Tomato puree, Salt, Citric acid, MILK, Rennet, Lactic ferments, Pepper, Bacon,

GORGONZOLA DOP CHEESE

7

7

7

7

7

7

COTTO E CARCIOFI

Tomato pulp, tomato puree, salt, citric acid, MILK  , rennet, lactic ferments, pepper, cooked ham

(pork thigh, salt, dextrose, flavors; antioxidants: sodium ascorbate; preservative: sodium

nitrite), artichokes (82% sunflower seed oil, salt, natural flavors, wine vinegar, citric acid (E330),

lactic acid (E270), ascorbic acid (E300)).

CRUDO E RUCOLA

Tomato pulp, tomato puree, salt, citric acid, MILK  , rennet, lactic ferments, pepper, Prosciutto

Crudo (EU pork thigh, salt, preservative: potassium nitrate), arugula

7

7



PIZZE SPECIALI
SPECIAL PIZZAS

All pizzas have the same base: SOFT WHEAT FLOUR TYPE 00  , water, salt, brewer's yeast,

SOYBEAN OIL. The tomato sauce is seasoned with salt, pepper, and oregano.

1

Tutte le pizze hanno la stessa base:  FARINA DI GRANO TENERO TIPO 00   , acqua, sale, lievito di

birra, OLIO DI SEMI DI SOIA  . La salsa di pomodoro è condita con sale, pepe e origano.6

1

FUNGHI PORCINI

Polpa di pomodoro, passata di pomodoro, sale, acido citrico, LATTE , caglio, fermenti lattici,

pepe, origano, funghi porcini trifolati a fette (funghi porcini 88%, olio di semi di girasole, acqua,

sale, destrosio, proteine del LATTE  , prezzemolo, spezie, aromi, estratto di lievito, correttori di

acidità: acido citrico (E330), acido lattico (E270). Antiossidente: acido ascorbico (E300).

Tomato pulp, Tomato puree, Salt, Citric acid, MILK , Rennet, Lactic ferments, Pepper, Oregano,

Sliced sautéed porcini mushrooms (porcini mushrooms 88%, sunflower seed oil, water, salt,

dextrose, MILK  proteins, parsley, spices, flavors, yeast extract, acidity regulators: citric acid

(E330), lactic acid (E270). Antioxidant: ascorbic acid (E300).

7

7

7

7



BEVANDE/BEVERAGES

HEINEKEN 

Acqua, MALTO D'ORZO   e luppolo

Water, BARLEY MALT    and hops.

1

MCFARLAND

MORETTI

MESSINA

1

VINO BIANCO/ROSSO

WHITE/RED WINE Contiene SOLFITI 

Contains SULFITES
BOLLICINE

12

12

BIRRE ALLA SPINA/DRAFT BEERS

VINO IN CALICE/WINE BY THE GLASS



CUCINA

Ragù di carne bovina (carne Bovina, Polpa di pomodoro (polpa di pomodoro 70%, passata di pomodoro, sale, correttore di

acidità: acido citrico), Carote, Sedano  , Cipolle, Sale); Pasta (Semola Di Grano   Duro, Uova  Pastorizzata, Acqua); Besciamella

(Latte, Burro, Farina di grano   00); Formaggio Grattugiato (Latte , Sale, Caglio, Conservante: Lisozima Proteina dell'uovo);

Brodo di carne (cloruro di sodio, maltodestrine, estratto di lievito, estratto carne bovina 3%, aroma naturale, cipolla

disidratata in polvere, olio di semi di girasole, carota disidrata in polvere, grasso di cocco completamente idrogenato,

estratto di oliva in polvere, curcuma, noce moscata, alloro, curry); Noce Moscata, Pepe Nero, Vino Rosso (solfiti    ),

Zucchero.

9

LASAGNE AL RAGU

1

17 7

3

7

8 8 12

Beef ragù (Beef, Tomato pulp (tomato pulp 70%, tomato puree, salt, acidity regulator: citric acid), Carrots, Celery  , Onions,

Salt); Pasta (Durum Wheat  Semolina, Pasteurized Eggs  , Water); Béchamel sauce (Milk, Butter, Wheat Flour 00); Grated

Cheese (Milk, Salt, Rennet, Preservative: Egg Lysozyme Protein); Beef broth (sodium chloride, maltodextrins, yeast extract,

3% beef extract, natural flavor, dehydrated onion powder, sunflower seed oil, dehydrated carrot powder, fully hydrogenated

coconut fat, olive extract powder, turmeric, nutmeg, bay leaf, curry); Nutmeg, Black Pepper, Red Wine (sulfites), Sugar.

9

1 3 7 7 1

7

8 8

Pasta: Semola Di Grano  Duro, Uova Pastorizzate, Acqua; Pesto: basilico 33%, acqua, olio di semi di girasole, formaggio 5%

(Latte), Anacardi, sale, glucosio, amido modificato di mais, correttore di acidità: acido lattico, fibre vegetali, pinoli

0,13%,proteine del siero del Latte, aromi naturali; Besciamella: (Latte, Burro, Farina di Grano 00,Noce Moscata); Formaggio:

Grana Padano (Latte , Sale, Caglio, Conservante: Lisozima Proteina dell’Uovo ); Fagiolini; Patate

7

Durum Wheat  Semolina, Pasteurized Eggs , Water; Pesto: Basil 33%, Water, Sunflower Seed Oil, Cheese 5% (Milk ),

Cashews , Salt, Glucose, Modified Corn Starch, Acidity Regulator: Lactic Acid, Vegetable Fibers, Pine Nuts 0.13%, Whey

Protein (Milk ), Natural Flavors; Bechamel Sauce: (Milk , Butter, All-Purpose Wheat  Flour, Nutmeg); Cheese: Grana Padano

(Milk , Salt, Rennet, Preservative: Lysozyme - an Egg  Protein); Green Beans; Potatoes.

LASAGNE AL PESTO

1 3

7 5

7 1

7 3

1 3 7

5

7 7 1

7 3



DESSERT
COPPA TIRAMISU (BINDI)

Nell'elenco seguente sono indicati eventuali allergeni propri delle materie prime utilizzate o

potenzialmente presenti per possibili incroci durante il processo produttivo:

The following list indicates potential allergens present in the raw materials used or possibly

present due to cross-contamination during the production process:

Cereali contenenti glutine e derivati/Cereals containing Gluten and product thereof :

presente/present

Crostacei e derivati/crustaceans and products thereof: non presente/not present

Uova e derivati/Eggs and products thereof: presente/present

Pesce e derivati/Fish and products thereof: non presente/not present

Arachidi e derivati/Peanuts and products thereof: presente/present

Soia e derivati/Soybeans and products thereof: possibile contaminazione crociata/

Potential cross-contamination

Latte e derivati/Milk and products thereof: presente/present

Frutta a guscio e derivati/Shell fruits and products thereof: possibile contaminazione

crociata/potential cross-contamination

Sedano e derivati/Celery and products thereof: non presente/not present

Senape e derivati/Mustard and product thereof: non presente/not present

Semi di sesamo e derivati/Sesame seeds and products thereof: non presente/not present

Residuo in SO2/SO2 Residue: non presente/not present

Lupino e prodotti a base di lupino/lupin and products thereof: non presente/not present

Molluschi e prodotti a base di mollusco/Mollusco and products thereof: non presente/not

present

1

3

5

6

7

8



DESSERT
CRÉME BRULÉE E FRUTTI DI BOSCO (BINDI)

Nell'elenco seguente sono indicati eventuali allergeni propri delle materie prime utilizzate o

potenzialmente presenti per possibili incroci durante il processo produttivo:

The following list indicates potential allergens present in the raw materials used or possibly

present due to cross-contamination during the production process:

Cereali contenenti glutine e derivati/Cereals containing Gluten and product thereof :

possibile contaminazione crociata/potential cross-contamination

Crostacei e derivati/crustaceans and products thereof: non presente/not present

Uova e derivati/Eggs and products thereof: presente/present

Pesce e derivati/Fish and products thereof: non presente/not present

Arachidi e derivati/Peanuts and products thereof: non presente/not present

Soia e derivati/Soybeans and products thereof: possibile contaminazione crociata/

Potential cross-contamination

Latte e derivati/Milk and products thereof: presente/present

Frutta a guscio e derivati/Shell fruits and products thereof: possibile contaminazione

crociata/Potential cross-contamination

Sedano e derivati/Celery and products thereof: non presente/not present

Senape e derivati/Mustard and product thereof: non presente/not present

Semi di sesamo e derivati/Sesame seeds and products thereof: non presente/not present

Residuo in SO2/SO2 Residue: non presente/not present

Lupino e prodotti a base di lupino/lupin and products thereof: non presente/not present

Molluschi e prodotti a base di mollusco/Mollusco and products thereof: non presente/not

present

1

3

6

7

8



DESSERT
PROFITEROL (BINDI)

Nell'elenco seguente sono indicati eventuali allergeni propri delle materie prime utilizzate o

potenzialmente presenti per possibili incroci durante il processo produttivo:

The following list indicates potential allergens present in the raw materials used or possibly

present due to cross-contamination during the production process:

Cereali contenenti glutine e derivati/Cereals containing Gluten and product thereof :

possibile contaminazione crociata/potential cross-contamination

Crostacei e derivati/crustaceans and products thereof: non presente/not present

Uova e derivati/Eggs and products thereof: presente/present

Pesce e derivati/Fish and products thereof: non presente/not present

Arachidi e derivati/Peanuts and products thereof: non presente/not present

Soia e derivati/Soybeans and products thereof: presente/present

Latte e derivati/Milk and products thereof: presente/present

Frutta a guscio e derivati/Shell fruits and products thereof: possibile contaminazione

crociata/Potential cross-contamination

Sedano e derivati/Celery and products thereof: non presente/not present

Senape e derivati/Mustard and product thereof: non presente/not present

Semi di sesamo e derivati/Sesame seeds and products thereof: non presente/not present

Residuo in SO2/SO2 Residue: non presente/not present

Lupino e prodotti a base di lupino/lupin and products thereof: non presente/not present

Molluschi e prodotti a base di mollusco/Mollusco and products thereof: non presente/not

present

1

3

6

7

8



DESSERT
SEMIFREDDO TORRONCINO (BINDI)

Nell'elenco seguente sono indicati eventuali allergeni propri delle materie prime utilizzate o

potenzialmente presenti per possibili incroci durante il processo produttivo:

The following list indicates potential allergens present in the raw materials used or possibly

present due to cross-contamination during the production process:

Cereali contenenti glutine e derivati/Cereals containing Gluten and product thereof :

possibile contaminazione crociata/potential cross-contamination

Crostacei e derivati/crustaceans and products thereof: non presente/not present

Uova e derivati/Eggs and products thereof: presente/present

Pesce e derivati/Fish and products thereof: non presente/not present

Arachidi e derivati/Peanuts and products thereof: non presente/not present

Soia e derivati/Soybeans and products thereof: possibile contaminazione

crociata/Potential cross-contamination

Latte e derivati/Milk and products thereof: presente/present

Frutta a guscio e derivati/Shell fruits and products thereof: presente/present

Sedano e derivati/Celery and products thereof: non presente/not present

Senape e derivati/Mustard and product thereof: non presente/not present

Semi di sesamo e derivati/Sesame seeds and products thereof: non presente/not present

Residuo in SO2/SO2 Residue: non presente/not present

Lupino e prodotti a base di lupino/lupin and products thereof: non presente/not present

Molluschi e prodotti a base di mollusco/Mollusco and products thereof: non presente/not

present

3

6

7

8



GELATI/ICE CREAM
Nell'elenco seguente per ogni gusto sono indicati eventuali allergeni propri delle materie prime

utilizzate o potenzialmente presenti per possibili incroci durante il processo produttivo:

In the following list, for each flavor, potential allergens specific to the raw materials used or

potentially present due to possible cross-contamination during the production process are

indicated:

Caffè: Latte e derivati/Milk and products thereof

Limone: Nessun allergene presente/No allergens present

Yogurt: Latte e derivati/Milk and products thereof

Fragola: Nessun allergene presente/No allergens present

Nocciola: Latte e derivati/Milk and products thereof   - Frutta a guscio e derivati/Shell

fruits and products thereof

Cioccolato: Latte e derivati/Milk and products thereof

Fiordilatte: Latte e derivati/Milk and products thereof

Pistacchio: Latte e derivati/Milk and products thereof - Frutta a guscio e derivati/Shell

fruits and products thereof

7

7

7

8

7

7


